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La transformation de la voie professionnelle

= Plus d’accompagnement dans les apprentissagesi€t
dans l'orientation

= De nouvelles maniéres d’apprendre, plus concretes €l
tournées vers le monde professionnel

= Des parcours plus personnalises et une meilleure

préparation a la sortie du lycée, vers linsertion
professionnelle ou la poursuite d’études
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De nouvelles manieres d’apprendre

= Chaque année, des périodes de formation en milieu professionnel
= Des enseignements professionnels, au lycée ou sur plateau techn,

= La co-intervention : Les professeurs de frangais et de mathématiques
assurent des cours avec les professeurs d’enseignement professionnel
pour permettre de travailler les enseignements généraux directement €
lien avec le métier.

= Le chef-d’ceuvre : Tout au long de I'année, les éléves réalisent un projet
individuel ou collectif, qui met en ceuvre les savoirs et les gestes du métier
qu’ils ont acquis. |l est présenté devant un jury en fin de terminale.
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Des parcours plus personnalisés

= Pour certaines secondes professionnelles, une seconde par f
meétiers:
= Métiers de la construction durable, du batiment et des travaux publics
m Métiers de la relation client
= Métiers de la gestion administrative, du transport et de la logistique

= Pendant 'année de seconde, apprentissage des savoir-faire commu
tous les métiers d’'un méme secteur

= En fin de seconde, meilleure connaissance de chaque métier et choix
la spécialité de baccalauréeat

= Possibilité de changer d’établissement entre la seconde et la premier,
la spécialité choisie n’existe pas sur place

= Pour les autres formations, le choix se fait encore en fin de troi
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v n>v en CCF (Controle en Cours de Formation)
1 ou 2 ans

» BAC PROFESSIONNEL
3 ans

» Avec une nm&:nmﬁo: intermédiaire en 1¢¢ BAC PRO « Attestation
de Réussite Intermédiaire » A.R.I.
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Un lien fort avec les professionnels

L’enseignement professionnel est congu
comme une combinaison de savoirs, de
savoir-faire et de savoir-étre acquis tant
dans |'établissement scolaire que durant
des périodes de formations en milieu
professionnel (PFVIP) sous statut scolaire

et en apprentissage.
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| 'organisation des enseignements

22 semaines de péeriode de formation
en milieu professionnel durant les 3
ans de la formation sous statut
scolaire en bac professionnel

12 a 16 semaines de périodes de

formation en milieu professionnel en
CAP

Des possibilités de poursuite d’éetudes
superieures

La possibilité d’entrer dans la vie
active dés ’obtention du diplome

Répartition horaire en lycée professionnel
(seconde, premiére et terminale)

Enseignements
professionnels

25,
» Formation
en milisu

professionnel
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6 établissements sur le bassin Palois

LYCEE PROFESSIONNEL

. CAMPA

» Lycée professionnel André CAMPA a Jur:

» Lycée des Métiers du Go(t, des Soins et dé
Y eumonmas & la Personne HAUTE-VUE a Morlaas

» Lycée Professionnel Honoré BARADAT a Pa

Lycéde Professionnel
HONORE BARADAT

M+

Lycée des Métiors ce rHabitat e Industrie

» Lycée des Métiers de I'Habitat et Industrie a GE

Lycée des métiers d’art design-mobilier-décoratig
Gabriel HAURE-PLACE a Coarraze

» Section professionnelle du lycée Saint-Cri
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Lycée professionnel Honoré BARADAY

» CAPEVS

(Employé de Vente Spécialisé )

BAC PRO ARCU

(Accueil - Relation Clients et Usagers)
«  BAC PRO Commerce

«  BAC PRO Vente

BAC PRO Gestion Administration
BAC PRO Communication Visuelle

Pluri média

Formation spécifique :
Classes Européennes Espagnol

i Tow
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PAU-GELOS BEE

Lycée aes Métiers de rHabitat et Industrie

FORMATIONS INITIALES

— CAP ELECTRICIEN
—>5 CAP PEINTRE APPLICATEUR DE REVETEMENT

—> BAC PRO TECHNICIEN MENUISIER AGENCEUR

nw BAC PRO TECHNICIEN CONSTRUCTEUR BOIS

—> BAC PRO ORGANISATION ET REALISATION DU GROS (EUVRE
—> BAC PRO MENUISIER ALUMINIUM VERRE

¢w>n PRO TECHNICIEN EN INSTALLATION DES SYSTEMES ENERGETIQUES ET CLIMATIQ
——> BAC PRO TECHNICIEN CHAUDRONNERIE INDUSTRIELLE

FORMATIONS PAR APPRENTISSAGE

—> CAP ELECTRICIEN
—> CAP MAINTENANCE DES BATIMENTS DE COLLECTIVITES
——> CAP MENUISERIE ALUMINIUM VERRE

——> BP ELECTRICIEN

—> BAC PRO ORGANISATION ET REALISATION DU
—> BAC PRO MENUISERIE ALUMINIUM VERRE




e
i

\
VNV IO ST
J3NNOISSIJoud I30A0 K 5

sanbruedsw sympord Sp UOIILSI[eI U USDIUYDI],
$9J02UU0)) SJUIWISUUOIIAUY SIS IP 19 IDLIIDAH,[ 2P SISIN
SJUSWIDIYA SPOIA B[ 2P SN

I91N0Y s310dSurRIL], SONDIYA SOP 9DURUIIUIRIA]
SI[NDIIIRJ SI[NDIYIA SIP SIOURUUIRIA]
SIPUBDIRA] J21IN0Y LIodsuel], mnajonpuo)

9SS0LIR)) Sap uorjereday

anbnsiso] ua majernd

SLI9SSOLIRD) U 2INJUIRJ

S9[IqOWIOINY SI[NDIYIA SOP DULUIJUIRIA]
tdVD
NODNVIN[ / VAINVD 2IPUY [PUUOISSIJOIJ 94T



Ivcée des métiers de gounl des soins et des services a Ia
Faute Vue MODLIAAS

HOTELLERIE - RESTAURATION (section européenne Anglais en Bac v
Pro)

CAP Cuisine

CAP Agent Polyvalent de Restauration
MC Cuisinier en Dessert de Restaurant
BAC PRO Cuisine
BAC PRO Commercialisation et Services en Restauration f

CAP Cuisine BP Cuisine
CAP Restaurant BP Restaurant Apprentissage e
CAP Crémier Fromager -

ALIMENTATION

CAP Patissier W\JJF
BAC PRO Boulanger Patissier e TR /
BAC PRO Boucher Charcutier Traiteur |

SANTAIRE - SOCIAL

BAC PRO Accompagnement Soins et Service a la Personne
BAC PRO Service de Proximité et Vie Locale
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S’informer et découvrir

Mini-stages
Immersion d’'une journée dans une classe

Visites en groupe ou individuelles
(sur rendez-vous)

Centre d’Information et d’'Orientation
Brochure ONISEP “Apreés la 3eme”

Site internet : onisep.fr/voie-pro




